TAPAS

AVECLES DOIGTS

Cassolette de Txistorra, (Esp.)

Rabas de Calamar, Sauce Aioli

Tenders de Poulet, Sauce
Tartare (Fr.)

Tempura de Crevettes, Mayo

Sriracha

Planchette de Serrano 24 m
(Esp.)

Planche de Brebis des Aldudes,

Noix & Cerise Noire (Fr)

A TARTINER
MAISON HELDER

Rillette de canard

Paté Basque

Paté a la Truffe

Pé&té au Foie Gras

Houmous, Piment d'Espelette
Creme d'Artichaut

Caviar d’'aubergine
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CROQUETAS
€ ARTISANALES
MAISON AMEZTOI (4 PCS)
7.50¢ Jamén lberico 6,50€
g€ Cepes & Truffes 7 80€
Gambas, Infusion Bisque 720€
7€
POUR ACCOMPAGNER
9 50€
Olives Vertes & Guindillas 45€
8€ Chiffonnade de Saucisson / 550€
Chorizo Bellota (Esp)
Artichauts Marinés, Parmesan, 7€
Pignons de Pin & Noisettes Grillés
8€ Patatas, Sauce Chimichurri 6€
7€ Beignets de Choux-Fleurs, Sauce 7€
o€ Tahini Persillée, Cacahuetes Grillées
8¢ Croustillants de Fromage 6,50€
7€ douceur de Brie et/ou cheddar -
8€ jalapenos (8 pcs.)
7€ Paniere de Frites 5€
DuLcE ann

Glace Vanille - 3 boules  5€

topping caramel beurre salé, chocolat,

fraise, citron meringué

Churros ! 6€

au sucre... pour tremper dans la glace !
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PE
PLANCHE POULET FRITES *, 13€
sauce tartare (FR)
PLANCHE FISH & CHIPS *, 14€
sauce tartare (FR)
PLANCHE JAMON DUROC, 14 50€
30 mois, 200 gr (ESP)
PLANCHE MIXTE, 04€

Jamodn, rillette de conord, onion rings, croquetas au choix

(pour 2 & 4 pers.)

PIZZAS

TRADITIONNELLE o€

créme, oignons, lardons

GRATINEE 9 50€

créeme, oignons, lardons, fromage

FORESTIERE 10 50€

créme, oignons, lardons, champignons

CANARD 13€

creme, effiloché de confit de canard



FOOD

TAPAS

CROQUETAS JAMON IBERICO (4)
CROQUETAS FROMAGE CHEDDAR / BRIE (8)
CROQUETAS CEPES & TRUFFES (4)
CROQUETAS GAMBAS, BISQUE (4)
CROQUETAS MORUE (4)

RABAS DE CALAMAR
FUET, SAUCISSON (ESP)

A TARTINER

RILLETTE DE CANARD
PATE BASQUE

PATE A LA TRUFFE
PATE AU FOIE GRAS
HOUMOUS

CREME D'ARTICHAUT

CAVIAR D'AUBERGINE

6,50€
6,50€
780€
790€
6.50€

6 50€
7€

8,50€
7€
o€
8€
7€
8€

7€
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AVEC LES DOIGTS.. PLATS, A PARTAGER.. OU PAS |
JAMON SERRANO 24 M. & 8€ DUO D’EMPANADAS
CHORIZO BELLOTA (ESP) ARTISANALES 200 gr (ESP),
sauce chimichurri maison, salade 12€
6,50€
RABAS DE CALAMAR , SALADE DU BLUE, 136
FROMAGE DE BREBIS DES 8€ pou|ef frif, tomates mctrinées,
ALDUDES (FR) oignons pick|es, noix, salade
romaine
PLANCHE MIXTE, _ 24€ TENDERS DE POULET, 7€
Jamén Serrano, chorizo bellota, brebis 200 gr (FR)
des A\dudes, onion rings, 4 croquetas
au choix (pour 2 & 4 pers.) PANIERES DE FRITES 5€
SAUCISSON FUET 550€
PIZZAS DU MOMENT
CROQUETAS PESTO (V), 136
i base créeme, mozza, parmesan,
JAMON IBERICO (4) 6,50€ pesto, tomates cerises
50€
FROMAGE (8) ° POULET PESTO, 14.50€
CEPES & TRUFFES (4) 7,80€ base creme, mozzarella, poulet,
GAMBAS, BISQUE (4) 720€ pesto, origan
MORUE (4) 6,50€ BURGER, 14,50€
base tomate, mozzore”o, viande
hachée, cheddar, origan
A TARTINER REINE, 1450€
base tomate, jombon b|onc, chompi,
RILLETTE DE CANARD 8,50€
mozza
PATE BASQUE 7€
N . POULET BACON, 14,50€
PATE A LA TRUFFE o€ base creme, mozza
PATE AU FOIE GRAS 8€
HOUMOUS 7€
. DULCE..
CREME D’ARTICHAUT 8€
5€
CAVIAR D'AUBERGINE 7€ GLACE VANILLE (3 BOULES)

topping caramel beurre salg,
choco|of, froise, citron meringué

CHURROS ! 6<

au sucre... pour tremper dans la glace !
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m PLANCHE POULET FRITES, 13€ ﬁ RILLETTE DE CANARD 8,50¢€
El:) sauce tartare (FR) é PATE BASQUE 7€
4 - PRI
< PLANCHE JAMON DUROC, 1450€ E:t PATE A LA TRUFFE o€
: 30 mois, 200 gr (ESP) - o
<t PATE AU FOIE GRAS 8€
PLANCHE MIXTE, 24€
Jamén, rillette de conord, onion HOUMOUS 7€
rings, croquetas au choix (pour CREME D'ARTICHAUT 8€
2 & 4 pers.)
CAVIAR D'AUBERGINE 7€
2 JAMON [BERICO (4) 6,50€ > RABAS DE CALAMAR 6,50€
[y
L FROMAGE (5) 650€  TENDERS DE POULET, 7€
O CEPES & TRUFFES (4) 7.80€ M 200 gr (FR)
o =
s GAMBAS, BISQUE (4) 7.20€ E PANIERES DE FRITES s€
o
MORUE (4) 6,50€
SAUCISSON FUET 550€

Pour les plus gourmands

DULCE..

GLACE VANILLE (3 BOULES) 5€
topping caramel beurre salé,

chocolat, fraise, citron meringué

CHURROS ! 6€

au sucre... pour fremper thS |Cl g|oce ‘

_\30



DRINKS

NOS BIERES PRESSION

BELGIQUE, BLONDE, BAVIK,

592,25 CL./ 50 CL. 350€ /7€
BELGIQUE, BLONDE, DEMI DE MELEE

59,25 CL./ 50 CL. 430€ / 860€
PRESSION DU MOMENT -€
MONACO, 25 CL./ 50 CL. 4 €/8€
PANACHE, 25 CL./ 50 CL. 4€/8€

VINS DU MOMENT

BLANC

MAISON SAGET, LA PETITE PERRIERE, 23€
SANCERRE, LOIRE, 2022, BTL, 75 CL.

DOMAINE PREIGNES, SAUVIGNON BLANC, 5€
PAYS D'OC, 2022, VERRE, 15 CL.

VILLA CHAMBRE D'’AMOUR, 6€ /28€
GROS MANSENG - SAUVIGNON BLANC, IGP
COTES DE GASCOGNE, 2022, VERRE 15 CL./

BTL 75 CL.

CHAMPAGNE MARINETTE RACLOT BRUT, 38€
BTL 75 CL.

ROUGE

DOMAINE LA LOYANE, COTES DU RHONE, 35€

PROPRIETAIRE RECOLTANT, VERRE 15 CL.

CHATEAU PEYRAT, GRAVES, GRAND VIN DE 34€
BORDEAUX, MIS EN BOUTEILLE AU
CHATEAU, 2022, BT 75 CL.

EMMENE-MOI, CHATEAU BOIS D’ARLENE, 34€
COTES DU RHONE, MIS EN BOUTEILLE A LA
PROPRIETE, 2023, BTL 75 CL.

ROSE

NOTE BLEUE, SAINT TROPEZ, AOP COTES DE 35€
PROVENCES, VERRE 15 CL.

SAN GHJUVA, ARMUNIA ROSE, 08€
IGP ILE DE BEAUTE, BTL 75 CL.
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APERITIFS
SPRITZ APEROL / MARTINI 8€
GIN TONIC o€

KYR CASSIS DE BOURGOGNE, 15 CL. 5€

CUBA LIBRE 8€
WHISKY COCA 8€
RICARD, JET 27 4€
MARTINI BIANCO / ROSSO 4€
PATXARAN, BAILEY'S, MALIBU, 5€
AMARETTO

SANS ALCOOL

ALBA, BOISSON REHYDRATANTE 3€

VITAMIN WELL, BOISSON 380€
VITAMINEE

NOCCO, BOISSON ENERGETIQUE 350€

COCA, COCA ZERO, COCA 300€
CHERRY 33 CL.

FUZETEA (40 CL.), ORANGINA, 320€
OASIS, TROPICO, 50 CL.

PERRIER, 33 CL. 320€
DIABOLO 180€

GRANINI ACE, ABRICOT, TOMATE, 350€
POMME, ORANGE, ANANAS, FRAISE

SIROP A L'EAU 150€
EAU MINERALE 50 CL./1L. 2€ / 4€
SAN PELLEGRINO 1L, 4€

EXPRESSO SIMPLE / DOUBLE 1,50€ /3€

CAFE NOISETTE / CREME 2€ /3€

THE OU INFUSION 3€

CHOCOLAT CHAUD




	TAPAS
	AVEC LES DOIGTS
	Cassolette de Txistorra, (Esp.)
	7€
	Rabas de Calamar, Sauce Aïoli
	7,50€
	Tenders de Poulet, Sauce Tartare (Fr.)
	8€
	Tempura de Crevettes, Mayo Sriracha
	7€
	Planchette de Serrano 24 m (Esp.)
	9,50€

	CROQUETAS
	ARTISANALES
	Jamón Iberico
	6,50€
	Cèpes & Truffes
	7,80€
	Gambas, Infusion Bisque
	7,20€

	POUR ACCOMPAGNER
	Olives Vertes & Guindillas
	4,5€
	Planche de Brebis des Aldudes, Noix & Cerise Noire (Fr)
	8€
	Chiffonnade de Saucisson / Chorizo Bellota (Esp)
	5,50€

	À TARTINER
	7€
	Artichauts Marinés, Parmesan, Pignons de Pin & Noisettes Grillés
	Rillette de canard
	8€
	Patatas, Sauce Chimichurri
	6€
	Pâté Basque
	7€
	Pâté à la Truffe
	9€
	7€
	Beignets de Choux-Fleurs, Sauce Tahini Persillée, Cacahuètes Grillées
	Pâté au Foie Gras
	8€
	Houmous, Piment d’Espelette
	7€
	Crème d’Artichaut
	8€
	6,50€
	Croustillants de Fromage
	douceur de Brie et/ou cheddar - jalapenos (8 pcs.)
	Caviar d’aubergine
	7€
	Panière de Frites
	5€

	DULCE ...
	Churros !
	au sucre... pour tremper dans la glace !
	Glace Vanille - 3 boules

	topping caramel beurre salé, chocolat,
	fraise, citron meringué
	5€
	6€



	FOOD
	PE
	PLANCHE POULET FRITES *,  sauce tartare (FR)
	PLANCHE FISH & CHIPS *,  sauce tartare (FR)

	PIZZAS

	FOOD
	TAPAS
	CROQUETAS JAMÓN IBERICO (4)
	CROQUETAS FROMAGE CHEDDAR / BRIE (8)
	CROQUETAS CÈPES & TRUFFES (4)
	CROQUETAS GAMBAS, BISQUE (4)
	CROQUETAS MORUE (4)
	RABAS DE CALAMAR
	FUET, SAUCISSON (ESP)
	À TARTINER
	RILLETTE DE CANARD
	PÂTÉ BASQUE
	PÂTÉ À LA TRUFFE
	PÂTÉ AU FOIE GRAS
	HOUMOUS
	CRÈME D’ARTICHAUT
	CAVIAR D’AUBERGINE



	FOOD
	AVEC LES DOIGTS...
	JAMON SERRANO 24 M. &  CHORIZO BELLOTA (ESP)
	8€

	RABAS DE CALAMAR
	FROMAGE DE BREBIS DES ALDUDES (FR)
	8€
	PLANCHE MIXTE,  Jamón Serrano, chorizo bellota, brebis des Aldudes, onion rings, 4 croquetas au choix (pour 2 à 4 pers.)

	SAUCISSON FUET

	CROQUETAS
	JAMÓN IBERICO (4)
	FROMAGE (8)
	CÈPES & TRUFFES (4)
	GAMBAS, BISQUE (4)
	MORUE (4)

	À TARTINER
	RILLETTE DE CANARD
	PÂTÉ BASQUE
	PÂTÉ À LA TRUFFE
	PÂTÉ AU FOIE GRAS
	HOUMOUS
	CRÈME D’ARTICHAUT
	CAVIAR D’AUBERGINE

	PLATS, À PARTAGER... OU PAS !
	DUO D’EMPANADAS ARTISANALES 200 gr (ESP), sauce chimichurri maison, salade
	TENDERS DE POULET,  200 gr (FR)
	PANIÈRES DE FRITES
	SALADE DU BLUE, poulet frit, tomates marinées, oignons pickles, noix, salade romaine


	PIZZAS DU MOMENT
	PESTO (V),  base crème, mozza, parmesan, pesto, tomates cerises
	POULET PESTO,  base crème, mozzarella, poulet, pesto, origan
	BURGER, base tomate, mozzarella, viande hachée, cheddar, origan
	REINE,  base tomate, jambon blanc, champi, mozza
	POULET BACON,  base crème, mozza

	DULCE...
	GLACE VANILLE (3 BOULES)  topping caramel beurre salé, chocolat, fraise, citron meringué
	CHURROS ! au sucre... pour tremper dans la glace !


	SPECIAL
	PLANCHES
	PLANCHE POULET FRITES,  sauce tartare (FR)
	PLANCHE JAMÓN DUROC,   30 mois, 200 gr (ESP)
	PLANCHE MIXTE,  Jamón, rillette de canard, onion rings, croquetas au choix (pour 2 à 4 pers.)


	À TARTINER
	RILLETTE DE CANARD
	PÂTÉ BASQUE
	PÂTÉ À LA TRUFFE
	PÂTÉ AU FOIE GRAS
	HOUMOUS
	CRÈME D’ARTICHAUT
	CAVIAR D’AUBERGINE

	CROQUETAS
	JAMÓN IBERICO (4)
	FROMAGE (8)
	CÈPES & TRUFFES (4)
	GAMBAS, BISQUE (4)
	MORUE (4)

	PETITE FAIM
	RABAS DE CALAMAR
	TENDERS DE POULET,  200 gr (FR)
	PANIÈRES DE FRITES
	SAUCISSON FUET

	Pour les plus gourmands
	DULCE...
	GLACE VANILLE (3 BOULES)  topping caramel beurre salé, chocolat, fraise, citron meringué
	CHURROS ! au sucre... pour tremper dans la glace !



	DRINKS
	NOS BIÈRES PRESSION
	APÉRITIFS
	BELGIQUE, BLONDE, BAVIK, 5.2°, 25 CL. / 50 CL.
	BELGIQUE, BLONDE, DEMI DE MÊLÉE 5.9°, 25 CL. / 50 CL.
	PRESSION DU MOMENT
	MONACO, 25 CL. / 50 CL.
	PANACHÉ, 25 CL. / 50 CL.
	SPRITZ APÉROL / MARTINI
	GIN TONIC
	KYR CASSIS DE BOURGOGNE, 15 CL.
	CUBA LIBRE
	WHISKY COCA
	RICARD, JET 27
	MARTINI BIANCO / ROSSO

	VINS DU MOMENT
	PATXARAN, BAILEY’S, MALIBU, AMARETTO
	BLANC
	MAISON SAGET, LA PETITE PERRIERE, SANCERRE, LOIRE, 2022, BTL, 75 CL.
	DOMAINE PREIGNES, SAUVIGNON BLANC, PAYS D’OC, 2022, VERRE, 15 CL.
	VILLA CHAMBRE D’AMOUR,  GROS MANSENG - SAUVIGNON BLANC, IGP COTES DE GASCOGNE, 2022, VERRE 15 CL. / BTL 75 CL.
	CHAMPAGNE MARINETTE RACLOT BRUT, BTL 75 CL.

	ROUGE
	DOMAINE LA LÔYANE, CÔTES DU RHÔNE, PROPRIÉTAIRE RECOLTANT, VERRE 15 CL.
	CHÂTEAU PEYRAT, GRAVES, GRAND VIN DE BORDEAUX, MIS EN BOUTEILLE AU CHÂTEAU, 2022, BT 75 CL.
	EMMÈNE-MOI, CHÂTEAU BOIS D’ARLÈNE, CÔTES DU RHÔNE, MIS EN BOUTEILLE À LA PROPRIÉTÉ, 2023, BTL 75 CL.


	SANS ALCOOL
	ALBA, BOISSON RÉHYDRATANTE
	VITAMIN WELL, BOISSON VITAMINÉE
	NOCCO, BOISSON ÉNERGÉTIQUE
	COCA, COCA ZÉRO, COCA CHERRY 33 CL.
	FUZETEA (40 CL.), ORANGINA, OASIS, TROPICO, 50 CL.
	PERRIER, 33 CL.
	DIABOLO
	GRANINI ACE, ABRICOT, TOMATE, POMME, ORANGE, ANANAS, FRAISE
	SIROP À L’EAU
	EAU MINÉRALE 50 CL. / 1 L.
	SAN PELLEGRINO 1 L.
	ROSÉ
	NOTE BLEUE, SAINT TROPEZ, AOP CÔTES DE PROVENCES, VERRE 15 CL.
	SAN GHJUVÀ, ARMUNIA ROSÉ,   IGP ILE DE BEAUTÉ, BTL 75 CL.
	EXPRESSO SIMPLE / DOUBLE
	CAFÉ NOISETTE / CRÈME
	THÉ OU INFUSION
	CHOCOLAT CHAUD




